REPUBBLICA ITALIANA
UNIVERSITA' DEGLI STUDI DI NAPOLI "FEDERICO II"
UFFICIO GARE E CONTRATTI PER LAVORI E IMMOBILI
AFFIDAMENTO DEL SERVIZIO SOSTITUTIVO MENSA A FAVORE
DEL PERSONALE DOCENTE DELL'UNIVERSITA' DEGLI STUDDI
NAPOLI FEDERICO [l-=-====mmmm e e e

DITTA:
CODICE FISCALE:
PREMESSO

- che, con delibera del Consiglio di Amministrazowulel , € stato
affidato alla ditta il servizio sostitutivo mensa
mediante convenzionamento diretto, a favore delsqrerle docente
dell'Universita degli Studi di Napoli Federico #—------
- che la ditta medesima intende eseguire il sendgmpracitato;----------------

CON LA PRESENTE SCRITTURA PRIVATA
- 'Universita degli Studi di Napoli Federico Ipartita IVA 00876220633 -
nella persona della Dott.ssa Maria Luigia Ligu@irettore Amministrativo

dell'Universita stessa, domiciliata per la cariceegso la Sede Centrale

dell'Universita - Corso Umberto | - Napoli (di ségu denominata
UNIVEISITA) | --m-mmmmmmm oo oo oo e e

e
- La ditta , con sede in , hella persona del titolare,
, hat a il &hguito denominata Ditta)------------------

CONVENGONO E STIPULANO QUANTO SEGUE



ART. 1 - La premessa che precede e patto.---———-----------=--=-mcmmoo
ART. 2 - L'Universita conferisce alla ditta, checetta, I'incarico di svolgere
il servizio sostitutivo mensa a favore del persermcente.--------------------
ART. 3 - | docenti autorizzati dall'Universita de§tudi di Napoli Federico
Il ad usufruire del servizio sostitutivo mensa (nosieguo denominati
consumatori) potranno consumare i pasti pressocilé suddetto dietro
erogazione dei buoni pasto emessi dall'Universita—-----------------------
ART. 4 - |l valore del buono-pasto e di € 7.00,0ére0 IVA, non e
revisionabile, né modificabile durante il periodovdjenza contrattuale.

A fronte dell'erogazione del buono, la ditta gaisao® la somministrazione,
nel proprio locale, di un pasto per la cui compaosie si rinvia all'art. 12
della presente scrittura privata.------------=-====mmms o
ART. 5 -1 buoni sono spendibili solo contro sommatrézioni di pasti e non
danno diritto a resto in denaro. ----------=-===m=mmmmmrm
ART. 6 - La ditta garantisce che i posti ed il mtrmi distribuzione dei pasti
siano adeguati alla frequenza del personale amimatii® dell'Universita
degli Studi di Napoli Federico Il.---=--=-=mmmm s
L'Universita non assume obblighi né prestera aloga@nzia per quanto
riguarda l'effettivita numerica dei pasti annualtediorniti.--------------------
ART.7 - La presente convenzione ha durata dalla diasottoscrizione della
stessaefinoal ~ @ e
ART.8 - Il servizio dovra essere erogato tutti orgi dell'anno, esclusi i
giorni festivi, dalle ore 13.00 alle ore 15,00 ——----------=--=mmemmmmmmmummen
ART.9 - La ditta si obbliga a provvedere al semwigenza interruzione.

ART.10 - La ditta non potra a qualsiasi titolo, eexlin tutto o in parte il



servizio ad altra ditta. Ove ci0 avvenisse, la ioe&s si intendera nulla e
priva di effetti nei rapporti con I'Universita, galla facolta dell'Universita
di ritenere risolto il contratto medesimo oltreifarcimento danni.-----------

ART. 11 - Sara facolta dell'Universita risolveredntratto nel caso in cui il
servizio non si dimostrasse piu adatto allo scopoaqui fu istituito, senza

che la ditta possa pretendere alcun indennizzongpeaso sotto qualsiasi

Art.12 - | pasti, erogati a fronte del buono, sa@momposti di un primo
piatto, un secondo piatto, un contorno, una fryt@ne e bevanda come
appresso specificato:
- PRIMO PIATTO

un piatto di pasta, riso 0 minestra di quantda mferiore a 130gr.
- SECONDO PIATTO

un piatto di carne o pesce di quantita non iofera 140 gr;
- UN CONTORNO di quantita non inferiore a 130 gr.;
- FRUTTA DI STAGIONE di quantita non inferiore a@@r;

due varieta di frutta di stagione.
- PANE di quantita non inferiore a 150 gr
- GRISSINI di quantita non inferiore a 30 gr
- BEVANDA

litro 1/2 acqua minerale o bibita.
In ogni caso dovranno rispettare le tabelle dietetie merceologiche
allegate alla presente convenzione di cui fanntepategrante (all.A).-------
| pasti dovranno essere preparati secondo sisteruaina tradizionale e,

piu precisamente, dovranno essere cucinati nedlagia di distribuzione.



Ove si usassero prodotti surgelati, tale circogtatvra essere dichiarata in
fase di somministrazione all'utente, secondo nawa&igente.---------------
In nessun caso dovranno essere somministrati paestotti o sterilizzati o

comungue denomMINati.---=-=-=-====m=m=mmmm o

ART. 13 - La ditta in nessun caso potra esigeredasumatori, a fronte del
pasto sopra indicato, differenze in danaro, pengtduzione del contratto
ex art. 1456 c.c. - clausola risolutiva espressia tale ipotesi la risoluzione

avra luogo a seguito di comunicazione scritta,fivatia dall'Universita alla

ART.14 - Le eventuali bevande e razioni supplentesaanno pagate dai
consumatori direttamente al gestore del punto glom, secondo I'elenco
prezzi indicato nelle tabelle preventivamente etpnsi locali.----------------
ART.15 - Il pagamento alla ditta sara effettuatonsiknente a seguito di
presentazione di fatture, corredate dai buoni pastmpleti di data di
consumazione del pasto e firma leggibile del corsore. Tali fatture
saranno liquidate entro 20 giorni dalla data devimento delle stesse
presso 'Ufficio Economato.--------=-=-== oo

Il pagamento sara effettuato a mezzo mandato darpagto che verra
estinto mediante una delle seguenti modalita:--------------------=----------

a - accreditamento in conto corrente postale, nrdnoidiante vaglia postale
o telegrafico con spese a carico della ditta;——---------------=--=-=--—--—--

b- commutazione in assegno circolare non trasterddl'ordine della ditta,
da spedire a cura dell'lstituto cassiere all'izdwidella ditta medesima, con
spese a carico della stessa;-----------=-==mmm s

c - accreditamento in conto corrente bancariostate alla ditta.--------------



La ditta dovra indicare espressamente la formagamento prescelta.

La ditta dichiara espressamente di esonerare Kdsila da ogni
responsabilita per i pagamenti effettuati secoedoddalita sopraindicate.

Art.16) - | contraenti stabiliscono che in casocdntroversie inerenti la

presente convenzione il Foro competente €, in e@usiva, quello di

Art.17) - Le spese di bollo inerenti la presentevamzione sono a carico
della ditta.----=-==mmmmmm e e

La presente scrittura privata sara registrataisotaso d'uso.

LA DITTA IL DIRETTORBMMINISTRATIVO

Dott.ssa Maria Luigia Liguori
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- AJIENDA UNIVERSITARIA POLICLINICO S
UNIVERSITA® DEGLI STUD! DI NAPOLI “FEDERICO I~

DIPARTIMENTO ASSISTENZIALE DEL FARMACO E DELLA DIETETICA
* SEZIONE DI DIETETICA E DIETOTERAPIA HAR

1 frnsitor] del * Servizio di Ristorazione * dovranno ricevere un pasta composto da:

primo platto

secondo platto
contorno

pane -

fruttx

bibita ¢ woqua minerale

Sor  previsti i seguenti primi piatti con allegata compostzians:

- Pasta aifa siciliang - pasta g.80
- pamodora g.150
- panmigizno g 10
- malenzens g 50
~mezzarclla g.30
-olio g.1Q

- Pasta #! gratin - pasta g 80 +
-latte g 100
-buzo g5
- paermigiano g 10
- fafon g5
- mozzarclla g 30

~ Pasta 2l fitetio di pemodoroe - pasta g 100
~ pomrodoro £.150
- olia ¢ 10
- pannigiano g 10
« basilicg g.b.

- Sartd di riso - riso g.80
- pomodoro g 150
- camae trita g 50
-mozzzrellagzo

- Risotto alla milatesc -0 £ 104

- Pasta cou kegumi - pasia g 60
- fagiolr secocehy o lenbicchie o ceci: g 60
o piselli freschi: g.150




| ZIENDA UNIVERSITARIA POLICLINICO

R, UNIVERSITA® DEGLI STUDI DI NAPOL1 “FEDERICO [T

L' DIPARTIMENTO ASSISTENZIALE DEL FARMACO & DELLA DIETETICA (D.a .y
SEZIONE DI DIETETICA K DIETOTERAPIA '

-Mirestrone primavera - pasta o rizo g.60
- verdure di stagione (zucchins, pisclii, {agioli,
fagiolini, carote, sodnng, poaiodoro, verza): ol .70
-aling 10
- parmigiano g 10

Soro Peeviste le goguenti pietanze con allegeta epmposizions:

- Arposia di vitello - came magre di vitcllo p 130
-olio g.10

- Merazze o dentice 6 sonliola -pesce @150
(less0 0 2 Tormo) -olio g.10
- prezzemala g b,

- Cotolctta aiiz milanese - came magra di vitello g 130
~uovo .10
- pangrafiato g 15 : "
-olic g.b.

- Senloppine al marsala o al limone - came magre di vitello p.130
- farina g 15
-olio g5
- burro 5
- limone o marsala g.b.

- Friftzta campaenola - oova(nl c mezm) g.75
-verdure di stagione cotte con peso cruds g.150
- parmigiang g 10
-oliogb,

- Cotoletta di mozzarelly - mozzarells g. 100
-uovo g.10

~ Mozzarella allz pizzaiola - mozzarelia g, 100
- pomodaro ¢ 100
-oliog 10
- origano, basilico ¢ aglio q.b.

Sono previst § segucnti contori con allepata composizione:

- Patate fritte - patate g 200
- olio q.b.




. ALUSNDA UNEVERSITAR)A POLICLINICO

f UNIVERSITA' DEGLI STUDI by NAPOLI “EEDERICO I

}' . DIPARTIMENTO ASSISTENZIALE Dy, FARMACOE DELLA DIETETICA @AFD)
SEZIONE DI DIETETICA E DIETOTERAPIA = °

“~Pomocori 0 carote o patate all'ingadafa - vegetali 200
' ~olio g.10
= aceto o limone g b,
~basilica ¢ prezzemalo q.b.
- ¢ipollz o eglio q.b,

- Fagiolint o zuechigi all'mpra ~vegetahi g 250
-olipg.10
- 28¢t0 0 limone q.b.
- cipolla o aglio q.b.

- Insalzts verde - vogetali g.100

~olio g 10

- cipoliz ¢ rglio q.b.

- limone ¢ accto q.b,
Il pane dovrt essere, 2 xcclta, bianco o integmle (0.2 panini de g 50 cadaimo)
La fruity fresca dese sepuirs la variets stagionale od nvere m peso i g.204)

La bevanda dave cssere a seolta tea: - sequa minerale in confezions da 500 i
- bibita analcotica in lattina da 3360 m]

1 condimento da utilizzare ove richiesto ¢ Itolio d] oliva, per le fritture pud, tventualmente,
ssere utilizzaio I'olio di gem; di wrachidi,

pesi riporteti nelie sitigole prepararioui g tiferiscono alla parte edibie depli alimenti orodi,




